QUINTA DA

DEVESA

ESTB-1941

Douro DOC

Selecdo cuidada das melhores uvas, com vindima manual.
Desengace, esmagamento e prensagem de todas as uvas do dia.
Decantac¢ao a 102 C durante 48 horas para clarificacao do mosto e
potenciar a expressao aromatica das castas.

Fermenta¢do com temperatura controlada em inox a 152/162 C,
durante 6 a 10 dias. Final da fermentacao a 202 C. Batonnage diaria.

As vinhas da Quinta da Devesa sdo geridas usando praticas de QUINTA DA

Q 8 P DEVESA
agricultura sustentaveis, em conformidade com as diretrizes de DOURD
Producdo Integrada de Agricultura Sustentavel, certificada por S

BRANCO - WHITE

Jareafa 1° - B 72 0706 |

uma organizagdao independente, reconhecida pelo Estado

Portugués.

CASTAS 100% Gouveio

SOLo Xisto NOTAS DE PROVA

CLIMA Mediterraneo Aromas intensos, frescos e citricos com notas

de fruta branca, péssego e limao.
DETALHES TECNICOS Alcool: 13%
Acidez Total: 5.9 g/I
Acucar Residual: 1.33 g/I
pH: 3.29

Na boca evidenciam-se os aromas, a frescura
e acidez firme, assim como um bom corpo,
indicando que é um vinho com longevidade.

TEMPERATURA Servira 10°C
Durante a conservagGo em garrafa, esta

ENOLOGO Luis Rodrigues devera ser mantida horizontalmente, ao
abrigo da luz, em ambiente de temperatura
constante e moderada.

Sociedade Agricola da Quinta da Devesa Email: info@quintadadevesa.pt
Caminho das Devesa - Canelas Website: www.quintadadevesa.pt
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