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A QUINTA DA DEVESA

Desde 1941, data em que foi adquirida pela
familia Fortunato, a historia de José Fortunato
Janior e sua esposa, Anténia Soares Fortunato,
é de uma vida dedicada ao Vinho do Porto.
Desde entao tem sido uma empresa familiar
independente, dedicada a producdo de vinho
do Douro e Porto.

A Quinta da Devesa carrega uma histoéria
secular. Em 1844, o bem conhecido Barao de
Forrester, incluiu esta propriedade no que foi o
primeiro mapa da Regiao Demarcada do
Douro. Mas a histéria mais importante desta
propriedade comegou no século passado, no
ano de 1941, quando a familia Fortunato
adquiriu a Quinta, iniciando assim uma nova
fase de maior investimento na producao de
vinhos, com um foco especial nos Vinhos do
Porto. Mais tarde surgem também as
referéncias de vinhos DOC Douro.

NOTAS DE PROVA

Cor plrpura opaca. Aroma muito intenso com
notas de frutos vermelhos maduros, com
toques florais, cacau, pimenta, cassis e iodo.

Na boca é denso, sedoso e encorpado,
marcado por taninos maduros e de muita
qualidade, equilibrados por uma grande
acidez, conferindo equilibrio, harmonia e
elegancia, que permitem antever um
envelhecimento em garrafa de qualidade
superior. Tem um final longo, doce, fresco, e
guloso.

TEMPERATURA
Decantar e servir entre 14°C - 16°C
ENOLOGO
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As uvas provenientes da nossa Quinta sao
vindimadas manualmente em
contentores e conduzidas até ao lagar para
serem pisadas a pé.

Vinificado de forma tradicional, em lagares de
granito, produz-se um vinho com excelente
extrato. Estagia em tonéis de madeira velha
até ao seu engarrafamento, no segundo ano
ap6s a vindima.

As vinhas da Quinta da Devesa sdo geridas
usando praticas de agricultura sustentaveis,

Producgdo Integrada de Agricultura Sustentavel,
certificada por uma organizagao
independente, reconhecida pelo
Portugués.

INFORMAGAO TECNICA
Alcool | 20%

Acidez Total | 3,8 g/I
Aclcar Residual [112 g/I
pH | 3,79

Baumé | 4,20

Garrafa | 750 ml

CASTAS

40% Touriga Nacional, 25% Touriga Franca,
10% Tinta Roriz, 25% Vinhas Velhas

Email: info@quintadadevesa.pt
Website: www.quintadadevesa.pt
Facebook: www.facebook.com/QuintadaDevesa
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