QUINTA DA

DEVESA

ESTB-1941

Douro DOC

Selecdo cuidada das melhores uvas, com vindima manual.
Desengace, esmagamento e prensagem de todas as uvas do dia.
Decantac¢ao a 102 C durante 48 horas para clarificacao do mosto e
potenciar a expressao aromatica das castas.

Fermenta¢do com temperatura controlada em inox a 152/162 C,

durante 6 a 10 dias. Final da fermentacao a 202 C. Batonnage diaria.

As vinhas da Quinta da Devesa sao geridas usando praticas de DQEW\';EA

agricultura sustentaveis, em conformidade com as diretrizes de ngi"/';
Produgao Integrada de Agricultura Sustentavel, certificada por /w
uma organizagdao independente, reconhecida pelo Estado ’ |

Portugués.
CASTAS 100% Viosinho
SOLO Xisto NOTAS DE PROVA
o A casta Viosinho é tipica da regido do Douro,
CLIMA Mediterraneo

dado que se adapta muito bem a climas
quentes e soalheiros. Com caracteristicas
sensoriais complexas e atraentes, apresenta
caracter floral intenso, bem como frutos
exoticos. Na boca este vinho é estruturado,

DETALHES TECNICOS Alcool: 13%
Acidez Total: 5,2 g/I
Acucar Residual: 1.3 g/I

pH: 3.27 indicando grande potencial de
. envelhecimento.
TEMPERATURA Servira 10°C
ENOLOGO Luis Rodrigues

Durante a conserva¢cdo em garrafa, esta
deverd ser mantida horizontalmente, ao
abrigo da luz, em ambiente de temperatura
constante e moderada.
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